
We preserve nature’s precious gifts.

"Fresh-frozen potatoes" 
 	 deliciously convenient 
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		         PACKAGING					     NUTRITIONAL INFO PER 100G	 		

 		  Art code	 EAN bag	 EAN Box	 Carton 	 Pallet	 Kj/Kcal	 Protein	    Carbo-	 Fat
											              hydrates	

Natural potatoes Premium - small	AR 1610 - 11237	 003701	 000069	 4 x 2,5kg	 10 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3

		AR  1810 - 24558		  022900	 1 x 10kg	 10 x 9 c

Parisian potatoes		AR  H610 - 11238	 021286	 021293	 4 x 2,5kg	 10 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3 

		AR  H810 - 20466		  003909	 1 x 10kg	 9 x 9 c

SLICED POTATOES		ARS  61+ - 20553	 021316	 021323	 4 x 2,5kg	 9 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3

		ARS  810 - 20465		  023129	 1 x 10kg	 9 x 9 c

Diced potatoes		AR  B810 - 11990 		  006900	 1 x 10kg	 8 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3

POTATOES RUSTICA		A  1261+ - 20538	 021330	 021347	 4 x 2,5kg	 10 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3

Half potatoes with skin		AR  W610 - 20560	 021408	 021415	 4 x 2,5kg	 10 x 9 c	 275/65		  1,4		  14,1	 0,3

Sweet potatoes		A  Z2310 - 24553	 022054	 022061	 10 x 1kg	 8 x 9 c

		A  Z2610 - 20399	 020166	 020173	 4 x 2,5kg	 9 x 9 c	 348/87		  1,4		  17,7	 0,1

		A  Z2810 - 23216		  022825	 1 x 10kg	 9 x 9 c		



"Fresh-frozen potatoes" 
 For great meals in little time

UK	 Precooked potato products, their advantages are just as wonderful as 
their taste. You can prepare the desired amount in a skillet, steamer, 
pan, microwave oven or deep fryer and save the rest for later. You also 
save time and energy because you don’t have to wash, peel or precook 
the potatoes. And the quality is consistently excellent, all without 
additives, flavour enhancers or added salt. 

		  In a stew, au gratin, pan-fried or plain: you can finish the potatoes 
		  to your taste. Be sure to try our Natural Potatoes Premium.
		  The subtle yellow colour, refined taste and soft texture of this variety 

fit perfectly with innumerable dishes, such as a casserole with Brussels 
sprouts and bacon. Delicious!

NL	 Voorgekookte aardappelproducten, hun voordelen zijn al even heerlijk 
als hun smaak. U bereidt de gewenste hoeveelheid in de pan, steamer, 
kookpot, microgolf of friteuse en bergt de rest op voor later.  
Bovendien wint u tijd, want wassen, schillen, snijden en voorkoken 
hoeven niet meer. De kwaliteit? Die is constant en onberispelijk,  
dit zonder additieven, smaakstoffen of toegevoegd zout. 

		  In een stoofpotje, in een gratin, gebakken in de pan of natuur: u werkt 
de aardappel af naar uw smaak. Probeer ook zeker onze Aardappel 
natuur premium. Deze variëteit met subtiele gele kleur, geraffineerde 
smaak en zachte textuur past perfect in talloze bereidingen zoals een 
ovenschotel met spruitjes en spek. Smakelijk!

FR	 Pommes de terre précuites, praticité et goût sont au rendez-vous. 
Vous préparez la quantité souhaitée à la poêle, à la vapeur, dans la 
casserole, au four à micro-ondes ou à la friteuse et vous conservez le 
reste pour plus tard. En outre, le gain de temps est impressionnant  
étant donné que vous ne devez plus laver, peler, couper ni précuire vos 
pommes de terre. La qualité? Elle est constante et irréprochable, et ce 
sans additifs, exhausteurs de goût ou sel ajouté. 

		  Dans un plat mijoté, un gratin, à la poêle ou nature : vous utilisez la 
pomme de terre comme vous l’entendez. Goûtez aussi notre  
Pomme de terre nature Premium. La subtile couleur jaune, le goût 
raffiné et la texture moelleuse de cette variété conviennent parfaitement 
à d’innombrables préparations, par exemple un plat gratiné aux choux de 
Bruxelles et au lard. Bon appétit !

DE	 Vorgekochte Kartoffelprodukte, die Vorteile können sich ebenso sehen 
lassen wie der Geschmack. Sie bereiten die gewünschte Menge in der 
Pfanne, im Dampfgarer, im Kochtopf, in der Mikrowelle oder der Friteuse 
zu. Außerdem sparen Sie Zeit, denn das Waschen, Schälen, Schneiden 
und Vorkochen der Kartoffeln fallen weg. Die Qualität? Sie genießen eine 
konstante und tadellose Qualität, und das ohne Zusatzstoffe, Aromen 
oder zugefügtes Salz. 

		  In einem Schmortopf, einem Gratin, gebraten oder Natur: Sie 
verarbeiten die Kartoffel nach Ihrem Geschmack. Probieren Sie 
unbedingt unsere feinen Pariser Kartoffeln Premium. Das subtile Gelb, 
der feine Geschmack und die zarte Textur dieser Sorte passt hervorragend 
zu zahlreichen Zubereitungen wie beispielsweise einem Ofengericht mit 
Rosenkohl und Speck. Guten Appetit! 

ES	 Patatas precocidas, sus ventajas son tan grandes como su sabor. Puede 
preparar la cantidad necesaria en sartén, cazuela, microondas, freidora 
o al vapor, y guardar el resto para la próxima vez. Además ahorrará 
tiempo, ya que no tendrá que lavar, pelar, cortar ni precocer. Además su 
calidad se mantiene constante e intacta, sin aditivos, potenciadores de 
sabor ni sal añadida. 

		  En la cazuela, al gratén, salteadas en la sartén o al natural: prepare 
siempre las patatas a su gusto. Pruebe también nuestras Patatas 
Baby Premium. El sutil color amarillo, sabor refinado y suave textura de 
esta patata es ideal para multitud de recetas como un guiso con coles de 
Bruselas y bacon. ¡Delicioso!

IT		 Patate precotte, i loro vantaggi ti sorprenderanno tanto quanto il 
loro delizioso sapore. Prepara la quantità desiderata in padella, al 
vapore, in pentola, al microonde o nella friggitrice e conserva il resto 
della confezione per la prossima volta. E risparmia tempo: da ora in 
poi non dovrai più lavare, pelare, tagliare e precuocere i prodotti! La 
qualità? Sempre altissima e ineguagliabile, senza additivi, aromi o sale 
aggiunto. 

		  Per uno stufato, un gratin, in padella o al naturale: potrai ultimare la 
cottura delle patate come preferisci. Prova anche le nostre Patate 
precotte al naturale Prima scelta. Il delicato colore giallo, il sapore 
raffinato e la consistenza vellutata di questa varietà di patate sono 
l’ideale per innumerevoli pietanze come ad esempio patate al forno con 
cavoletti di Bruxelles e pancetta. Buon appetito!

For more information and tasty potato recipes using 
Ardo precooked potatoes, visit www.ardo.com.

Tartiflette of potato slices 
and red onion
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Nähere Informationen und köstliche 
Kartoffelrezepte mit den vorgekochten 
Kartoffeln von Ardo: www.ardo.com.

Natural potatoes Premium - small
Precooked, with a subtle yellow colour, full flavour 
and soft crunchy texture. 

Aardappel natuur Premium - fijn
Voorgekookt, met subtiele gele kleur, fijne smaak, 
zachte textuur en krokante beet. 

Pommes de terre grenailles Premium - fines
Précuites, avec une subtile couleur jaune,  
au goût exceptionnel, à la texture fine et  
à l’amorce croquante. 

Pariser Kartoffeln Premium - fein
Vorgekocht, mit subtiler gelber Farbe, feinem 
Geschmack, zarter Textur und knackigem Biss. 

Patata Baby Premium 
Precocida, con un sutil color amarillo, sabor de 
primera calidad, suave textura y ligeramente 
crujiente. 

Patate precotte al naturale Prima scelta - fine
Precotte, dal delicato colore giallo, sapore raffinato, 
consistenza vellutata ed esterno croccante. 

Pour plus d’informations et de 
délicieuses recettes à base de 
pommes de terre précuites d’Ardo : 
surfez sur www.ardo.com.

3 min./750W
200g

10-15 min.
100°

5-6 min.
180°

9-12 min. 4-6 min.

Sliced potatoes 
Uniformly sliced. The perfect choice for casseroles, 
au gratin dishes, etc.

Aardappelschijfjes 
Gelijkmatige snit. Heel geschikt voor ovenschotels, 
gratins,...

Pommes de terre rondelles 
En rondelles égales. Conviennent parfaitement aux 
plats au four, gratins, ...

Kartoffeln in Scheiben 
Gleichmäßigen Scheiben. Perfekt für Ofengerichte, 
Gratins usw. geeignet

Patatas en rodajas 
Rodajas de forma regular. Precocidas. Ideal para platos 
al horno, gratinados, etc.

Patate a fette 
Queste patate a fette regolari sono perfette per 
preparazioni al forno, gratin, etc. 

5 min./750W
200g

10-15 min.
100°

4-5 min.
180°

12-15 min. 20-25 min.
200°

Parisian potatoes
Parisian potatoes are somewhat larger and can be 
served with numerous dishes.

Parijse aardappelen
Het iets grotere Parijse aardappeltje dat bij tal 
van bereidingen kan geserveerd worden.

Pommes de terre grenailles
La pomme de terre parisienne, un peu plus grande, 
peut accompagner de nombreuses préparations.

Pariser Kartoffeln
Die etwas größere Pariser Kartoffel, die zu zahlreichen 
Zubereitungen serviert werden kann.

Patatas Parisinas
Esta patata parisina, de mayor tamaño, 
puede servir de acompañamiento para
muchas preparaciones.

Patate novelle
Patate novelle un pò più grandi e tondeggianti si 
prestano ad ogni tipo di preparazione.  

6 min./750W
200g

10-15 min.
100°

6-8 min.
180°

12-15 min. 8-12 min.
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Diced potatoes 10x10x10
Can be served with numerous dishes: salads,  
side dishes, ...

Aardappelkubus 10x10x10
Kan bij tal van gerechten geserveerd worden:  
salades, bijgerechten, ...

Pommes de terre en dés 10x10x10
Peut être servi avec divers plats: salades,  
bijgerechten, ...

Kartoffeln gewürfelt 10x10x10
Kann mit zahlreichen Gerichten serviert werden: 
Salaten, Beilagen, ...

Patatas en cubitos 10x10x10
Se puede servir con numerosos platos: ensaladas, 
guarniciones, ...

Patate a cubetti 10x10x10
Possono essere servite con numerose pietanze: 
insalate, contorni, ...

5 min./750W
200g

10-15 min.
100°

4-6 min.
180°

12-15 min. 20-25 min.
200°



Half potatoes with skin
This product is bound to be a hit this summer at 
barbecues. Also ideal for steakhouses or theme 
catering, such as Western-style cooking.

Halve aardappel met schil
Dit product wordt in de zomer beslist een topper 
op barbecues. Ideaal ook voor steakhouses of voor 
thema catering, zoals Western Style cooking.

Demies pommes de terre avec peau
Ce produit sera certainement la vedette des 
barbecues cet été. L’idéal aussi pour les steakhouses 
ou pour la restauration à thème, comme le 
Western Style cooking.

Kartoffelhälften mit Schale
Dieses Produkt wird in diesem Sommer bestimmt der 
Renner bei Grillfesten. Auch ideal für Steakrestaurants 
oder für das themenbezogene Catering, wie
z.B. Western Style Cooking.

Medias patatas con piel
Este producto será la gran estrella del verano en las 
barbacoas. También es ideal para steakhouses o para 
caterings temáticos, como la cocina estilo
Western.

Patata tagliata a metà con la buccia
Questo prodotto con la buccia può essere cotto nel 
barbecue quest’estate. E’ inoltre ideale per steakhouses 
e ristoranti in stile Western.

Sweet potatoes
Precooked and cut in a traditional way.
Is suitable for a whole range of preparations: 
sweet or sour dishes, but equally good grated or mashed.

Zoete aardappel
Voorgekookt en artisanaal gesneden.
Komt in tal van bereidingen tot zijn recht: in zoetzure 
en pittige gerechten, gratins en purees.

Patate douce 
Précuite et découpée de manière artisanale. Trouve son 
application dans nombre de préparations: dans des 
mets aigre-doux et piquants, dans des gratins et 
des purées.

Süßkartoffeln
Vorgekocht und wie Hand geschnitten. Passen zu 
zahlreichen Zubereitungen: in süßsauren und kräftigen 
Gerichten, in Gratins und Pürees.

Boniatos 
Precocidas. De corte rústico, con formas irregulares, 
como si estuvieran cortadas a mano. Deliciosas en 
ensaladas, como acompañamiento, con verduras, etc.

Patata dolce 
Precotta e tagliata in modo tradizionale. Adatta a 
numerose preparazioni, per piatti dolci e salati, 
ottima gratinata o per purè.

Potatoes Rustica 
Rustic, irregular shapes, just like hand-cut. 
Wonderful in salads, as a side dish, with vegetables, etc.

Aardappel Rustica 
In rustieke en grillige vormen zoals handgesneden. 
Heerlijk in salades, als bijgerecht, met andere groenten,...

Rustikale Kartoffelwürfel 
In rustikalen und unregelmäßigen Formen, wie von 
Hand geschnitten. Vorzüglich in Salaten, als Beilage, 
mit weiterem Gemüse,...

Pommes de terre “coupe rustique” 
Aux formes rustiques et irrégulières, comme si elles 
avaient été coupées à la main. Délicieuses en salade, 
comme hors-d’œuvre, avec d’autres légumes, ...

Patatas corte rústico 
De corte rústico, con formas irregulares, como si 
estuvieran cortadas a mano. Deliciosas en 
ensaladas, como acompañamiento, con verduras, etc.

Patate cubettate 
Dalla forma rustica e un po’ bizzarra, come tagliate a 
mano. Deliziose per insalate, come contorno, insieme 
ad altre verdure,...

5 min./750W
200g

10-15 min.
100°

4-6 min.
180°

12-15 min. 20-25 min.
200°

6 min./750W
200g

10-15 min.
100°

12-15 min. 5 min./750W
200g

10-15 min.
100°

4-6 min.
180°

12-15 min. 20-25 min.
200°

Casserole dish with natural potatoes

20-25 min.
200°
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UK	 The many advantages of Ardo precooked potatoes 
	 -	 Uniformly precooked
	 -	 1 kg of frozen potatoes = 1 kg in your dish
	 -	 No additives or extra salt
	 -	 Processed directly after harvest, just like new potatoes
	 -	 Full retention of nutrient value
	 -	 Very long shelf life for constant availability
	 -	 The perfect solution for quiet and peak times in the kitchen
	 -	 The selected potato varieties have a superb taste and texture
	 -	 Fully portionable; no waste
	
NL	 De voordelen van Ardo’s voorgekookte aardappelen
	 -	 Gelijkmatig voorgekookt
	 -	 1 kg vriesverse aardappelen = 1kg aardappelen in uw gerecht
	 -	 Zonder additieven of toegevoegd zout
	 -	 Dadelijk verwerkt na de oogst, zoals primeurs
	 -	 Alle voedingsstoffen worden perfect bewaard
	 -	 Steeds in voorraad, want heel lang houdbaar
	 -	 Dé oplossing voor dal- en piekmomenten in de keuken
	 -	 De geselecteerde aardappelvariëteiten hebben de ideale 
		  smaak en textuur
	 -	 Perfect portioneerbaar, dus geen verlies
	
FR	 Les nombreux avantages des pommes de terre précuites Ardo		
	 - 	Uniformément précuites
	 -	 1 kg de pommes de terre fraîchement surgelées = 
		  1kg de pommes de terre dans votre plat
	 -	 Sans additifs ni sel ajouté
	 -	 Traitées immédiatement après la récolte, comme des 
		  légumes primeurs
	 -	 Conservation parfaite de tous les nutriments
	 -	 Toujours en stock grâce à leur conservation durable
	 -	 La solution par excellence pour les périodes creuses ou 
		  d’affluence en cuisine
	 -	 Les variétés de pommes de terre sélectionnées ont la saveur 
		  et la texture idéales
	 -	 Parfaitement portionnables, donc pas de perte
	

"Fresh-frozen potatoes" 
 

   

More choice, more quality, more taste 
DE	 Die zahlreichen Vorteile der vorgekochten Kartoffeln von Ardo
	 -	 Sie sind gleichmäßig vorgekocht
	 -	 1 kg tiefkühlfrische Kartoffeln = 1 kg Kartoffeln in Ihrem Gericht
	 -	 Keine Zusatzstoffe oder zugefügtes Salz
	 -  	Ebenso wie Frühkartoffeln werden sie unmittelbar nach der Ernte
		  verarbeitet
	 -	 Alle Nährstoffe bleiben perfekt erhalten	
	 -	 Aufgrund ihrer langen Haltbarkeit sind sie stets vorrätig
	 -	 Sie sind die Lösung schlechthin sowohl für ruhigere als auch hektische 
		  Phasen in der Küche
	 -	 Die ausgewählten Kartoffelsorten haben den idealen Geschmack und 
		  die perfekte Textur
	 -	 Sie sind perfekt portionierbar: keine Verluste
	

ES 	 Estas son las muchas ventajas de las patatas precocidas Ardo
	 -	 Cocidas uniformemente
	 -	 1 kg de patatas congeladas frescas = 1 kg de patatas en su plato
	 -	 Sin aditivos ni sal añadida
	 -	 Congeladas inmediatamente después de su cosecha, como recién cogidas
	 -	 Con todos los nutrientes intactos
	 -	 Amplia fecha de caducidad para una disponibilidad constante
	 -	 Solución perfecta para evitar sobrecargas de trabajo en cocina y optimizar 
		  el uso del tiempo 
	 -	 Variedades de patata seleccionadas de sabor y textura ideales
	 -	 Fácilmente porcionables, sin mermas
	
IT	 Gli infiniti vantaggi delle patate precotte Ardo
	 -	 Precotte in modo uniforme
	 -	 1 kg di patate surgelate = 1 kg di patate per le tue ricette
	 -	 Senza additivi o sale aggiunto
	 -	 Lavorate subito dopo il raccolto, come primizie
	 -	 Conservano intatte tutte le sostanze nutritive
	 -	 Sempre nel tuo freezer, si conservano a lungo
	 -	 La soluzione ideale per quando hai il frigorifero vuoto o 
		  troppi ospiti a tavola
	 -	 Le varietà di patate selezionate ti offrono il sapore e 
		  la consistenza ideali
	 -	 Facili da suddividere in porzioni, eviterai gli sprechi
	Voor meer info en heerlijke aardappelrecepten met 

Ardo’s voorgekookte aardappelen: www.ardo.com.

Sweet potatoes
Precooked and cut in a traditional way.
Is suitable for a whole range of preparations: 
sweet or sour dishes, but equally good grated or mashed.

Zoete aardappel
Voorgekookt en artisanaal gesneden.
Komt in tal van bereidingen tot zijn recht: in zoetzure 
en pittige gerechten, gratins en purees.

Patate douce 
Précuite et découpée de manière artisanale. Trouve son 
application dans nombre de préparations: dans des 
mets aigre-doux et piquants, dans des gratins et 
des purées.

Süßkartoffeln
Vorgekocht und wie Hand geschnitten. Passen zu 
zahlreichen Zubereitungen: in süßsauren und kräftigen 
Gerichten, in Gratins und Pürees.

Boniatos 
Precocidas. De corte rústico, con formas irregulares, 
como si estuvieran cortadas a mano. Deliciosas en 
ensaladas, como acompañamiento, con verduras, etc.

Patata dolce 
Precotta e tagliata in modo tradizionale. Adatta a 
numerose preparazioni, per piatti dolci e salati, 
ottima gratinata o per purè.

Oven dish of potato slices, 
grilled aubergine and grilled zucchini
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"Fresh-frozen potatoes" 
 For great meals in little time

Quiche with potato slices

Para más información y deliciosas recetas con 
patatas precocidas Ardo: www.ardo.com.

Per altre informazioni e per scoprire deliziose ricette 
con le patate precotte Ardo: www.ardo.com.
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We preserve nature’s precious gifts.

(subject 
to modification)

5411361- 05411361-

		         PACKAGING					     NUTRITIONAL INFO PER 100G	 		

 		  Art code	 EAN bag	 EAN Box	 Carton 	 Pallet	 Kj/Kcal	 Protein	    Carbo-	 Fat
											              hydrates	

Natural potatoes Premium - small	AR 1610 - 11237	 003701	 000069	 4 x 2,5kg	 10 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3

		AR  1810 - 24558		  022900	 1 x 10kg	 10 x 9 c

Parisian potatoes		AR  H610 - 11238	 021286	 021293	 4 x 2,5kg	 10 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3 

		AR  H810 - 20466		  003909	 1 x 10kg	 9 x 9 c

SLICED POTATOES		ARS  61+ - 20553	 021316	 021323	 4 x 2,5kg	 9 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3

		ARS  810 - 20465		  023129	 1 x 10kg	 9 x 9 c

Diced potatoes		AR  B810 - 11990 		  006900	 1 x 10kg	 8 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3

POTATOES RUSTICA		A  1261+ - 20538	 021330	 021347	 4 x 2,5kg	 10 x 9 c	 323/76		  1,5		  16,3	 0,3

Half potatoes with skin		AR  W610 - 20560	 021408	 021415	 4 x 2,5kg	 10 x 9 c	 275/65		  1,4		  14,1	 0,3

Sweet potatoes		A  Z2310 - 24553	 022054	 022061	 10 x 1kg	 8 x 9 c

		A  Z2610 - 20399	 020166	 020173	 4 x 2,5kg	 9 x 9 c	 348/87		  1,4		  17,7	 0,1

		A  Z2810 - 23216		  022825	 1 x 10kg	 9 x 9 c		

 Ardo N.V. Wezestraat 61 B-8850 Ardooie - T +32 51 310621 - F +32 51 305997 - www.ardo.com - info@ardo.be
 +45 65 310310 -       +49 2102 2028 0 -        +44 1233 714714 -          +33 297 234876 -         +353 12 957355 -        +31 765 999999          +351 243 559 230 
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